
Час, проведений разом, об'єднує. 
Бронюйте один з авторських гастровечорів у Grand Hotel Lviv.

МИ СФОРМУВАЛИ ДЕКІЛЬКА ВАРІАНТІВ ВІДПОЧИНКУ
З ГАРАНТОВАНИМИ ГАСТРОНОМІЧНИМИ ВРАЖЕННЯМИ, А САМЕ:



5 позицій вин від сомельє;

5 страв від шефа;

презентація кожної подачі;

тривалість від 1,5 години;

кількість гостей від 8 до 20;

2 750 гривень з особи.

СЕРЕДЗЕМНОМОРСЬКИЙ ГАСТРОВЕЧІР

Добірне вино

Belle Grove, Macabeo, Spain  90 мл

Planeta, Rose, Sicily Italy  90 мл

Poggio alla Guardia, Rocca di Frassinello  90 мл

Nero Oro Grillo, Sicilia DOC  90 мл

Crudo, Zibbibo  90 мл

Позиція з меню

Крудо з дорадо, оливками та томатами   120 гр

Печений перець з сиром та анчоусами  120 гр

Ягня з вершковим баклажаном та броколіні  120 гр

Стейк з селери з мусом з горгонзоли  120 гр

Тарт Татен з груші та пломбіром  120 гр

Будемо раді бачити вас та ваших гостей на цьому гастровечорі.
Для бронювання телефонуйте: + 38093 170 68 05.

Або пишіть: +38068 298 67 03 (Viber)



4 страви з-під ножа від шефа;

4 коктейлі, приготовані перед гостями від брендбармена;

тривалість від 1,5 години;

до 8 осіб;

3 850 гривень з особи;

доповнення живою музикою.

ФУДПЕЙРИНГ НА БАРІ

Добірне вино

Masked Mary  130 мл

Mezcal White Negroni  90 мл

Marigold Aviation  75 мл

Espresso Martini

Позиція з меню

Устриця з томатом і кінзою  50 гр

Масляна з буряком  50 гр

Креветка з цвітною капустою та спіруліною  100 гр

Гарбуз з вершковим сиром  50 гр

Будемо раді бачити вас та ваших гостей на цьому гастровечорі.
Для бронювання телефонуйте: + 38093 170 68 05.

Або пишіть: +38068 298 67 03 (Viber)



добірка з 6 позицій українського вина;

6 страв від шефа;

презентація кожної подачі;

тривалість від 2 годин;

кількість гостей від 8 до 20;

4 950 гривень з особи.

УКРАЇНСЬКИЙ ГАСТРОВЕЧІР

Добірне вино

Pet-Nat Axis  125 мл

Рислінг Stoic Winery  90 мл

Шардоне Barique Axis Winery  90 мл
 

Сапераві АСЕ by Stakhovsky  90 мл

Каберне-Мерло власних плантацій,
ТМ «Колоніст»  90 мл 

Мускат від «Колоніст»  60 мл

Позиція з меню

Аперитив, коли гості заходять і збираються

Тартар з дорадо, устриць та мідій  120 гр

Ризото з вершковим пореєм, шпинатом
та спаржею  180 гр

Кабан, томлений у портвейні  200 гр

Медальйони з яловичини, з горгонзолою
і ягідним соусом  180 гр

Десерт від шефа  120 гр

Будемо раді бачити вас та ваших гостей на цьому гастровечорі.
Для бронювання телефонуйте: + 38093 170 68 05.

Або пишіть: +38068 298 67 03 (Viber)



4 позиції ігристої шампані від сомельє;

4 страви, які підкреслюють смак кожного з вин;

презентація кожної подачі;

тривалість від 1,5 години;

кількість гостей від 8 до 20;

6 050 гривень з особи.

ШАМПАНЬ У ЛЬВОВІ

Добірне вино

Champagne Delamotte  90 мл
 

Blanc de Blancs Robert Moncuit  90 мл
 

Blanc de Noirs Benoit Lahaye  90 мл

Розе від Maurice Veselle 90 мл

Позиція з меню

Блакитний тунець з авокадо мініроменом
та «Цитронетом»  80 г

Бріош з яловичим тартаром, фуа гра
та сиром грюєр  120 гр

Зморшки з фазаном та грибним соусом  120 гр

Рожева глибоководна креветка
з малиновим дресингом  180 гр

Будемо раді бачити вас та ваших гостей на цьому гастровечорі.
Для бронювання телефонуйте: + 38093 170 68 05.

Або пишіть: +38068 298 67 03 (Viber)



6 позицій напоїв;

3 види закусок;

тривалість від 1 години;

1 980 гривень з особи.

ІСПАНСЬКА ДЕГУСТАЦІЯ

Будемо раді бачити вас та ваших гостей на цій дегустації.
Для бронювання телефонуйте: + 38093 170 68 05.

Або пишіть: +38068 298 67 03 (Viber)

 

Jaume Serra Brut Nature Reserva 2017  90 мл

Martin Codax Albarinio  90 мл

K-Naia, Bodegas Naia  90 мл

Tres Picos Borsao, Aragon  90 мл

Haza Crianza Alehandro Fernandes,
Ribera del Duero  90 мл

Херес Амонтильядо Ескадрилья, Lustao  90 мл

Добірне вино

Сет закусок

Мікс горішків  400 гр           Сирне асорті  400 гр                       Антипасто  400 гр



5 позицій напоїв;

3 види закусок;

тривалість від 1 години;

1 320 гривень з особи.

ІТАЛІЙСЬКА ДЕГУСТАЦІЯ

Будемо раді бачити вас та ваших гостей на цій дегустації.
Для бронювання телефонуйте: + 38093 170 68 05.

Або пишіть: +38068 298 67 03 (Viber)

 

Merotto Raye, Prosecco DOC  90 мл

Soave Classico Pieropan  90 мл

Nero Oro Grillo, Sicilia DOC  90 мл

Avignonesi, Rosso di Montepulciano  90 мл

Zeni Marogne Valpolichella Ripasso Classico  90 мл

Добірне вино

Сет закусок

Мікс горішків  400 гр           Сирне асорті  400 гр                       Антипасто  400 гр



5 позицій напоїв;

3 види закусок;

тривалість від 1 години;

1 980 гривень з особи.

ДЕГУСТАЦІЯ «НОВИЙ СВІТ»

Будемо раді бачити вас та ваших гостей на цій дегустації.
Для бронювання телефонуйте: + 38093 170 68 05.

Або пишіть: +38068 298 67 03 (Viber)

 

Cantina Terlano; Chardonnay Kreuth 2021;
Trentino-Alto Adige  90 мл

Matetic Corallilo  90 мл

Craggy Range; Kidnappers Chardonnay
2018/2020; Hawkes Bay  90 мл

Ochota barrels; Slint chardonnay 2018;
South Australia  90 мл

Capannelle; Chardonnay IGT 2015; Tuscany  90 мл

Добірне вино

Сет закусок

Мікс горішків  400 гр           Сирне асорті  400 гр                       Антипасто  400 гр



5 позицій напоїв;

3 види закусок;

тривалість від 1 години;

2 200 гривень з особи.

ДЕГУСТАЦІЯ ШАРДОНЕ

Будемо раді бачити вас та ваших гостей на цій дегустації.
Для бронювання телефонуйте: + 38093 170 68 05.

Або пишіть: +38068 298 67 03 (Viber)

 

Sauvignon Blanc Vicar's Choice, Saint Clair, 
New Zealand  90 мл

Coralillo Matetic Chardonay, Chilie  90 мл

Stump Jump Lightly Wooded Chardonnay,
d'Arenberg, Australia  90 мл

Catena Appellation Lunlunta Malbec,
Argentina  90 мл

Zinfandel, Lapis Luna, USA  90 мл

Добірне вино

Сет закусок

Мікс горішків  400 гр           Сирне асорті  400 гр                       Антипасто  400 гр



Кожен з варіантом можна зробити більш персоналізованим під ваш запит.
Але обов’язково погодьте його хоча б за тиждень до події.

Будемо раді бачити вас та ваших гостей.
Для бронювання телефонуйте: + 38093 170 68 05. Або пишіть: +38068 298 67 03 (Viber)


